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Entrées

Salade verte 5
Risotto de noix de St-Jacques persillées 14
Salade hivernale 14

pilons de poulet, tomates séchées, effeuillé de jambon de Serrano, croGtons

Salade gasconne 16,50

gésiers de canard, magret fumé et toast de foie gras maison

Fois gras mi-cuit maison 19
canard frangais, 100gr

Suggestion du chef

prix variable

Plats

Omelette 10

nature, salade verte et frites maison

Poisson

Poisson du marché 16
cuit a la plancha

Saint-Pierre en filet 2350

velouté de langoustines

Filet de St-Pierre et coquilles St-Jacques 28,50

creme de cépes

Coquilles Saint-Jacques fraiches 99,70

creme de cepes

Prix nets, toutes taxes comprises - Service de 12H a 13H30 / 19H30 a 21H



Plats
Viande

Steak haché 10
frites maison et salade verte

French Burger 16,50
steak occitan, emmental, salade, betterave, frites maison

Confit de canard 17

sauce poivre

Téte de Veau 17,50

sauce ravigote

Piece de boeut grillée 18

250gr, sauce roquefort ou poivre, frites maison

Charlotte de magret de canard 20

sauce au vin du Sud-Ouest

Entrecote grillée 25

300gr, sauce roquefort ou poivre, frites maison

Prix nets, toutes taxes comprises - Service de 12H a 13H30 / 19H30 a 21H



